Inisa DEPARTAMENTO TECNICO

nistitulo Naclonal de inclusion

Sotlal Aolescente

COMPRA DIRECTA N° 77 /2024
ADQUISICION DE FRUTAS

RECEPCION DE COTIZACIONES HASTA EL DIA 12/06/2024
HORA: 13:00

EL PRESENTE LLAMADO SOLO ADMITE COTIZACION EN LINEA A TRAVES
DE LA PAGINA DE SICE — SISTEMA DE INFORMACION DE COMPRAS Y
CONTRATACIONES DEL ESTADO,

www.comprasestatales.cub.uy

TODAS LAS ESPECIFICACIONES DEBERAN ESTAR CARGADAS EN LINEA,
NO ACEPTANDOSE INFORMACION POR MAIL Y/O FAX.

CONSULTAS Y ACLARACIONES:

SE DEBERAN REALIZAR A TRAVES DEL CORREO ELECTRONICO DEL
DEPARTAMENTO TECNICO: adquisicigones/@ inisa.eub.uy.

OBJETO:

e ADQUISICION DE FRUTAS Y HORTALIZAS SEGUN SE DETALLA A
CONTINUACION TENIENDO EN CUENTA LAS CONDICIONES
TECNICAS DE LA UNIDAD DE NUTRICION QUE FORMA PARTE DEL
PRESENTE LLAMADO.

ALIMENTO | CANTIDAD MAXIMA ESTIMADA {kg)
Mandarina ' 702
Manzana 770
Naranja - 1440
Pera 660

COTIZACION:

A LOS EFECTOS DE COTIZAR PARA EL PRESENTE LLAMADO, EL, OFERENTE
DEBERA ESTAR REGISTRADO EN EL REGISTRO UNICO DE PROVEEDORES
DEL ESTADO (RUPE), CONFORME A LO DISPUESTO POR EL. DECRETO DEL
PODER EJECUTIVO N° 155/013 DE 21 DE MAYO DE 2013. LOS ESTADOS
ADMITIDOS PARA ACEPTAR OFERTAS DE PROVEEDORES SON: EN
INGRESO Y ACTIVO. EL OFERENTE QUE RESULTE SELECCIONADOQ,
DEBERA HABER ADQUIRIDO EL ESTADQ DE “ACTIVO” EN EL. RUPE.



EL. PRECIO SERA FIRME, DEBIENDO COTIZAR PRECIO UNITARIQO SIN
IMPUESTOS Y PRECIO TOTAL CON IMPUESTOS INCLUIDOS DE CADA ITEM
EN MONEDA NACIONAL TENIENDO EN CUENTA EL IVA SEGUN EL TIPO DE
EMPRESA Y OBJETO DEL LLAMADQO A COTIZAR.

PODRA COTIZAR LAS 2 MODALIDADES DE PAGO SIIF: CREDITO A 60 DIAS
CREDITO A 90 DIAS

EN EL CASO DE NO INDICARLO SE TOMARA CREDITO 90 DIAS.

SE PODRA USAR CAMPO “OBSERVACIONES” PARA INDICAR MODALIDAD
PAGO.

LOS PRECIOS COTIZADOS DEBEN  INCLUIR TODOS LOS GASTOS QUE
CUBRAN EL CUMPLIMIENTO DEL COMPROMISO QUE SE ESTABLECE EN
EL PRESENTE LLAMADO, ASI COMO LOS GASTOS GENERADOS POR
ENTREGAS, NO ABONANDO LA INSTITUCION CARGOS ADICIONALES POR
ESTOS CONCEPTOS. DE NO ESTABLECERSE SE ENTIENDE QUE SE
ENCUENTRAN INCLUIDOS EN LA OFERTA.

FRECUENCIA, HORARIO Y LUGAR DE ENTREGA:

¢ DE ACUERDO A LO ESTABLECIDO EN LOS PUNTOS 7Y 8 DE LAS
CONDICIONES TECNICAS ELABORADAS POR LA UNIDAD DE
NUTRICION DEL INSTITUTO.

O @ s DEPTO. TECNICO
\2 0,‘,«'0“\6\“"“ JAVIER BARRIOS AMORIN 1690
o TEL. 2408-4710

CORREQO: adquisiciones@inisa.gub.uy



Expediente N°:

2024-35-1-0003244

CONDICIONES TECNICAS DE FRUTAS

1.1

1.2

1.3

1. DISPOSICIONES GENERALES

Habilitacion y Registro bromatolégico de la empresa proveedora 6 Habilitacidon

Bromatoldgica del comercio mayorista de frutas y hortalizas frescas.

Habilitacién vehicular vigente de todos los vehiculos que se utilizardn en la

distribucién. Los vehiculos deberan ser cerrados, o en su defecto, techados y con
cortinas laterales a fin de que el transporte no altere las caracteristicas de los

productos, preservandolos de las condiciones climaticas. Para ello, deberdn enviar

una foto del vehiculo, en la cual pueda observarse si el mismo es cerrado o techadoy,

a su vez, pueda leerse el numero de matricula, la cual deberad coincidir con la

habilitacidn vehicular presentada.

Carné o certificado de manipulador: deberan presentar por lo menos tres carnés o

certificados de manipulador de alimentos del personal de la empresa.

1.4 Envases:

ALIMENTO ENVASES

Mandarina | Cajones de plastico, retornables o no.

Manzana Cajones de madera o plastico, retornables o no.

Naranja Cajones de madera o plastico, retornables o no.

Pera

Cajones de plastico retornables o no.

Los alimentos deberan ser acondicionados de forma tal que se garantice su
proteccion, evitando el deterioro de estos. En aquellos casos que la cantidad
solicitada no sea suficiente como para completar un cajén, se podra acondicionar
junto a otro alimento, siempre y cuando se asegure el mantenimiento de la integridad

de los alimentos.

2. CONDICIONES GENERALES DE FRUTAS

Se consideraran aptas para el consumo cuando cumplan con las siguientes exigencias:
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Frutas sanas, frescas, limpias, exentas de cuerpos extranos adheridos a la
superficie, libre de la mayor cantidad posible de tierra, decoloraciones, lesiones y
partes marchitas. Libres de contaminantes microbioldgicos que afecten su
comestibilidad, sin insectos, hongos (moho), parasitos y bacterias. Sin
podredumbre y dentro de los parametros permitidos en las normas de residuos de
plaguicidas.

Deben presentar un estado de madurez apropiada para el periodo de consumo
comprendido entre su entrega y la siguiente; poseer caracteristicas de sabor,
color, aroma y textura propias del alimento y la variedad. No tener lesiones de
origen fisico de gravedad y presentar desarrollo normal de la variedad, a su vez,

deberdan estar desprovistos de sabores u olores extraiios.

La mercaderia deberd presentar uniformidad en cuanto a sus caracteristicas (tamafio,

grado de madurez, etc.) y ser homogénea para todos los centros en una misma entrega.

El calibre/peso deberd estar acorde a la solicitud semanal, la cual se encontrard en

concordancia con el Boletin de precios mayoristas de la Unidad Agroalimentaria

Metropolitana (UAM).

3. DEFINICIONES:

Definicidn de fruta

Fruta: es el producto destinado al consumo, procedente de la fructificacion de una

planta.

Fruta fresca: es la que se consume en estado natural, poco después de su recoleccién

o conservada de forma tal que mantenga sus caracteristicas de calidad tales como

grado de madurez adecuado y propiedades sensoriales. Generalmente presentan

sabor dulce o agridulce.

4. CONDICIONES PARTICULARES: FRUTAS

Mandarina

Especificaciones:

Fruto firme, jugoso, de cdscara sana, fina, sin machas ni cicatrices. Sin zonas blandas

ni con podredumbre. Color anaranjado. Sin cera ni colorantes. Sin tallos ni hojas.
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Variedades: Comun, Satsuma, Ellendale, Avana, Montenegrina, Murcott, entre

otras.

Manzana

Especificaciones:

Fruto firme, limpio, sin manchas, puntos, magulladuras, heridas, zonas blandas ni
podredumbres. Sin zonas oscuras sobre la superficie. Con madurez adecuada. Color
y sabor caracteristico de la variedad.

Variedades: Red delicius, Gala, Fuji, Cripp“spink y otras del tipo rojo. Granny Smith.

Naranja

Especificaciones:

Fruto fresco, firme, bien formado. Cascara sana, entera, fina, brillante, sin
magulladuras, cortes, cicatrices, podredumbres ni moho. Sin cera ni colorantes.

Color anaranjado. Pulpa jugosa.

Pera

Especificaciones:

Fruto firme, limpio, piel entera, lisa, sin imperfecciones, cortes ni magulladuras. Sin
manchas, podredumbre ni moho. Peciolo adherido a la fruta. Pulpa jugosa. Con

coloracién amarilla en la mayor parte de la cascara.

5. RECIBO Y ACEPTACION

- La mercaderia entregada debera encontrarse en éptimas condiciones higiénico-
sanitarias, de acuerdo con lo establecido en el punto 2: “Condiciones generales de
Frutas”.

- Todos los alimentos deberan ser de Categoria |, teniendo en cuenta que sera

cero la tolerancia para las podredumbres. En lo que respecta al calibre, el mismo

variara de acuerdo con la oferta existente en la UAM, lo cual se especificara en el
pedido que se remitird en forma semanal (via mail) al proveedor.
- Al momento de la recepcion, el funcionario podra abrir bolsas, dar vuelta cajones,

etc. trasegando los productos a otros recipientes del servicio y constatando si la
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calidad es homogénea en relacién con las diferentes Condiciones generales y
particulares.

- Cuando el producto no se ajuste a lo solicitado en las Condiciones generales y/o
particulares, el producto podra ser observado o rechazado.

- No seran aceptados los productos con defectos criticos que impidan su consumo,

y deberan ser repuestos en el plazo de 24 horas.

- Se contara con un plazo maximo de 48 horas con posterioridad a la recepcion para
reclamar la reposicién de los productos cuyos defectos criticos no hayan sido
detectados en la misma, los que deberdn reponerse en la préxima entrega.

- Si un producto es tanto observado como rechazado, se labrara un “Acta de
observaciéon o rechazo”, donde se explicara claramente el motivo. Esta acta debera
ser firmada por el receptor y por el responsable de la entrega en el momento de la
recepciéon del producto. El original quedara en el Centro, se entregara una copia de
esta Acta al proveedor y otra copia se remitird a la Unidad de Nutricion (AnexoN°1).

- El proveedor dispone de 24 horas para efectuar las entregas complementarias

(aquella mercaderia rechazada y/o faltante).

NOTA:
- En lo no establecido expresamente en este documento, se regira por el Decreto
315/994 del 5/07/94 (Reglamento Bromatoldgico Nacional) y sus modificaciones.

- Los dias y horarios convenidos para la recepcion de la mercaderia deberan ser

cumplidos por el proveedor.

6. FRECUENCIA Y HORARIO DE ENTREGA

- Las entregas se efectuaran dos veces por semana (primera entrega los lunes o los
martes y segunda entrega los jueves) en el horario comprendido entre las 8:00 y
las 11:00hs y, desde la Unidad de Nutricidn, se indicardn previamente (via mail) las

cantidades a entregar en cada oportunidad.
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7. LUGAR DE ENTREGA

- Las mismas se realizaran directamente en los distintos centros del INISA:

CENTRO DIRECCION
CIAF Gral. Flores 3214 (a la izquierda). El ingreso es por Br. Artigas 3224
Pre egreso Br. Artigas 3224 (al frente)

Garibaldi 2815 al 2817
CIAM Av. José Belloni 3888 esquina Aparicio Saravia

Semi libertad

Desafio Chimborazo 3281

PROMESEC Tapes 1018 esquina Av. Agraciada

Sarandi Ruta 84 km. 30,500 Calle Central 01 Izquierda (Suarez)
Piedras Ruta 84 km. 30,500 Calle Central 02 Izquierda (Suarez)
ltuzaingd | Ruta 84 km. 30,500 Calle Central 03 Izquierda (Sudrez)
ltuzaingd I Ruta 84 km. 30,500 Calle Central 05 Izquierda (Sudrez)
Granja Ruta 84 km. 30,500 Calle Central 06 Derecha (Suarez)
Cerrito Ruta 84 km. 30,500 Calle Central 07 Derecha (Suarez)

8. SELECCION
- La seleccidn se realizara considerando:
= Cumplimiento de los requisitos

=  Precio

9. CANTIDAD MAXIMA ESTIMADA DE FRUTAS

ALIMENTO | CANTIDAD MAXIMA ESTIMADA (kg)
Mandarina 702
Manzana 770
Naranja 1440
Pera 660
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